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Nojara :
Spazio per cucinare,
eleganza da condividere

La cucina Nojara é un sistema integrato che unisce area di cottura e tavolo
conviviale in una composizione geometrica dal design equilibrato. Ogni
elemento & progettato per dialogare con l'altro, creando uno spazio funzionale
e armonioso, dove estetica, tecnhologia e versatilita siincontrano per offrire
un’esperienza outdoor completa ed elegante.
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Nojara
Space to cook,
elegance to share

The Nojara kitchen is an integrated system that combines cooking area and
convivial table in a geometric composition with balanced design. The elements
are designed to dialogue with each other to create a functional harmonious
space where aesthetics, technology and versatility come together to deliver

a complete elegant outdoor experience.
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Nojara si articola in due strutture complementari: cucina e tavolo. La cucina
a sbalzo, sorretta su un solo lato, conferisce leggerezza e sospensione,
creando continuita visiva e armonia spaziale, trasformando l'outdoor in un
ambiente funzionale e raffinato.

Le gambe strutturali di Nojara, dal design asimmetricoe
realizzate con precisione ingegneristica, assicurano stabilita
e leggerezza visiva. Questa configurazione ottimizza la
distribuzione dei carichi, unendo performance tecnica e
qualita estetica, esaltando I'eleganza e l'unicita del progetto
contemporaneo.
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Il design di Nojara pone chi cucina al centro della relazione con gli ospiti. La
disposizione degli spazi favorisce interazioni continue, trasformando il gesto
culinario in un elemento architettonico all'interno dello spazio outdoor, dove
convivialita e funzionalita si sovrappongono in armonia.

Le composizioni Nojara inte?rano materiali pregiati e
soluzioni tecnologiche certificate per esterno, come piani
cottura a induzione o gas in vetroceramica. Il lavello YOZA
e gli accessori dedicati completano un sistema pensato
per l'architettura dello spazio, dove estetica e prestazioni
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Nojara unisce struttura bilanciata e soluzioni modulari per offrire stabilita e
flessibilita senza pari. Dettagli progettuali accurati garantiscono integrazione
discreta e continuita visiva, trasformando la complessita tecnicainun
linguaggio di design contemporaneo e raffinato.

Le superfici di Nojara offrono ampie possibilita di
personalizzazione, permettendo di adattare ogni elemento
alle esigenze del progetto. Questa flessibilita valorizza
I'armonia complessiva, trasformando cucina e tavolo in
componenti unici, eleganti e coerenti con lo spazio outdoor.
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Ogni componente di Nojara, dalla struttura solida ai materiali di alta qualita,
coniuga resistenza e raffinatezza estetica. Forma e funzione dialogano
armoniosamente, dando vita a uno spazio outdoor unico, elegante e duraturo,
dove ogni dettaglio valorizza il progetto architettonico.

Le proporzioni del tavolo Nojara favoriscono l'interazione tra n
commensali, mentre il piano a 91 cm garantisce ergonomia
ottimale. Ogni gesto, sia in piedi sia da seduti, diventa fluido |
e naturale, trasformando lo spazio outdoor in un ambiente ‘
conviviale, elegante e funzionale.
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The outdoor kitchen

Blocchi indissolubili

La struttura di Nojara si articola in due blocchi distinti: la zona
conviviale con spessore di 10 cm e I'area cooking da 40 cm.
Uniti in modo stabile e inscindibile, definiscono un sistema
solido e coerente, in cui forma e funzione convivono in un
equilibrio rigoroso e riconoscibile.

Stabilita asimmetrica

Le gambe strutturali di Nojara, caratterizzate da un disegno
asimmetrico e da una struttura iniettata ad alta precisione,
garantiscono un bilanciamento ottimale dell’intera
composizione. La distribuzione dei carichi & studiata per
coniugare solidita tecnica e valore estetico, rafforzando il
carattere contemporaneo della cucina.
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Nojara

Pianoda 12 mm

Il piano in ceramica super sinterizzata da 12 mm é concepito
per garantire solidita, affidabilita e continuita estetica

nel tempo. Il bordo a greca alleggerisce visivamente il
volume, mentre il distacco dal perimetro della scocca

crea un elegante effetto di sospensione. La combinazione
tra spessore e densita del materiale assicura un’elevata
resistenza a urti, graffi e stress termici, rendendolo ideale
per 'ambiente outdoor.

Vano tecnico integrato

Una delle gambe di Nojara, volutamente disallineata

per rafforzare l'equilibrio estetico dell’insieme, integra

un vano tecnico funzionale. Questo elemento consente
I'alloggiamento delle bombole e il passaggio nascosto delle
tubazioni, mantenendo la struttura pulita e visivamente
ordinata.
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Quadratura perfetta

Le proporzioni del tavolo Nojara sono progettate per creare
un equilibrio preciso tra volumi e relazioni. La distribuzione
degli spazi favorisce l'interazione, mentre lo studio
ergonomico assicura una fruizione confortevole, valorizzando
la dimensione conviviale senza compromettere 'armonia
formale.

Altezza ergonomica

Il piano di lavoro é posizionato a 91 cm da terra, un’altezza
studiata per garantire un’ergonomia naturale e bilanciata.
Questa misura favorisce un utilizzo fluido e confortevole,
migliorando la relazione tra gesto, postura e spazio durante
ogni fase di utilizzo.
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Nojara

Configurazioni cromatiche

Nojara offre un elevato livello di personalizzazione grazie
alla possibilita di combinare fino a 12 configurazioni
differenti tra superfici in gres e colori della struttura.

| Questa liberta progettuale consente di adattare la cucina

a contesti architettonici e stilistici diversi, mantenendo
coerenza estetica e identita formale. Un sistema pensato per
interpretare lo spazio outdoor attraverso scelte materiche
precise e distintive.

Area cooking su misura

Larea cooking di Nojara si sviluppa attorno a una postazione
centrale, configurabile con barbecue FGB 750 o sistema
lavello YOZA 950 ST. Nella composizione a L, le proporzioni
e la modularita permettono l'integrazione armonica di piani
a gas, induzione ed elementi dedicati, definendo una cucina
flessibile e coerente dal punto di vista progettuale.
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Agher
Armonia ed equilibrio
In un unico volume

La cucina Agher &€ un monoblocco compatto e performante, dove ogni
elemento é studiato per offrire massima efficienza e solidita. La struttura
compatta, realizzata con materiali selezionati, unisce resistenza e funzionalita
in un design essenziale, capace di trasformare lo spazio outdoor in un
ambiente elegante e completo.

The outdoor kitchen P.24

Agher
Harmony and balance
in a single volume

The Agher kitchen is a compact high-performance monobloc, each element
designed to deliver maximum efficiency and sturdiness. Made with selected
materials, its compact structure combines resistance and functionality in an
essential design that transforms any outdoor space into an elegant rounded
environment.
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Ispirata all’acero delle Dolomiti, la cucina Agher interpreta la forza della natura
in una forma compatta e funzionale, capace di esprimere solidita, equilibrio
formale, una presenza elegante e riconoscibile. Un progetto outdoor che
trasforma lo spazio esterno in un ambiente dedicato alla convivialita, dove
design e funzionalita convivono in modo armonioso.

Agher é una cucina outdoor progettata per favorire
interazione. La configurazione monoblocco garantisce
ordine ed efficienza, offrendo una superficie di lavoro pratica
e ben organizzata, pensata per accompagnare ogni momento
di condivisione.
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Le dimensioni contenute di 2400x600 mm racchiudono tutta la praticita
di una cucina completa, progettata per offrire prestazioni elevate senza
rinunciare all’equilibrio delle proporzioni. Agher trasferisce all’esterno le
logiche funzionali del'ambiente indoor, adattandole a un utilizzo all’aperto
intuitivo, fluido e versatile.

Superfici, altezze e distanze sono studiate per garantire
comfort ed efficienza operativa. Lergonomia del progetto
assicura una fruizione semplice e ordinata, adatta a ogni fase
della preparazione.
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Il progetto Agher é definito da una composizione rigorosa di volumi

e superfici, dove pieni e vuoti costruiscono una geometria chiara e
riconoscibile. La cucina si configura come un elemento architettonico
autonomo, capace di ordinare lo spazio outdoor e di inserirsi nel contesto con
equilibrio e continuita formale.

La configurazione compatta consente una gestione ordinata
delle funzioni, ottimizzando lo spazio disponibile senza
rinunciare alla praticita. Ogni elemento & posizionato per
garantire fluidita operativa e una fruizione efficiente nelluso
quotidiano.
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ll colore é parte integrante del progetto Agher e contribuisce in modo
determinante alla percezione dello spazio. Le finiture sono studiate per
valorizzare materiali e superfici, definendo l'identita della cucina e rafforzando
il dialogo con l'architettura e l'ambiente circostante.

Colot
the p«
ands
with t

Le palette cromatiche spaziano dalla profondita del nero e
dell'ossidiana, alla calda intensita di Terra di Siene, fino alla
delicatezza di Salvia Antica e alla luminosita di Seta Materica.
Ogni colore dialoga con l'architettura outdoor valorizzandone
I'equilibrio estetico.

The colo
Obsidian
delicacy
colour di
aesthetic
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The outdoor kitchen

Capacita torsionale Phobos®

Il sistema brevettato Phobos® garantisce un’elevata rigidita
torsionale e un efficace isolamento termico. La longevita
della cucina é assicurata dalla riduzione delle dilatazioni
dei materiali e dall’'unione coesa e leggera del piano in MDI
alla struttura sottostante. La struttura iniettata Agher offre
una sensazione solida e compatta al tatto, eliminando la
risonanza tipica della lamiera tradizionale.

Struttura avanzata grazie
allo studio dei materiali

La struttura avanzata é realizzata attraverso una
combinazione calibrata di acciaio inox, zinco-magnesio e
alluminio. Questa sinergia di materiali consente di ottenere
un’elevata rigidita strutturale mantenendo al tempo stesso
un profilo leggero, contribuendo a stabilita, precisione
costruttiva e durata nel tempo.
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Agher

Piediniin accia_io inox
ad altaregolazione

| piedini regolabili in acciaio inox con appoggio in gomma
sono progettati per garantire massima stabilita e sicurezza.
Lelevata capacita di regolazione consente un livellamento
preciso, assicurando un perfetto adattamento della cucina e
una stabilita ottimale su qualsiasi superficie esterna.

Cerniere outdoor in acciaio inox

Le cerniere in acciaio inox sono progettate per resistere
a corrosione, umidita e sbalzi termici, anche in condizioni
climatiche estreme. Dotate di ammortizzatore integrato,
garantiscono una chiusura fluida e controllata delle ante,
migliorando comfort d’'uso e durata del sistema.
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Ventil_azione r_lascosta
e design funzionale

Le cucine Agher integrano prese d’aria sapientemente
nascoste, progettate per garantire una corretta ventilazione
del vano bombola e il funzionamento ottimale del barbecue.
Questa soluzione tecnica preserva un’estetica pulita e
minimale, assicurando al contempo sicurezza, efficienza e
affidabilita nel tempo.

Snackbar

La snack bar Agher é progettata per aumentare la profondita
operativa della cucina e consentire 'installazione a ridosso
della parete. La versione con profondita di 250 mm, integra
una superficie aggiuntiva che, abbinata agli sgabelli, si
trasforma in una pratica zona conviviale, mantenendo
continuita estetica e funzionale con l'intera composizione.
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Agher

Sgabelli Agher

Gli sgabelli sono disponibili nelle sei colorazioni Agher, per
garantire coerenza estetica con la cucina e il tavolo. Questa
versatilita cromatica permette di creare una zona conviviale
armoniosa, mantenendo continuita visiva e un elevato livello
di comfort nell'utilizzo quotidiano.

Tavolo Agher

Il tavolo Agher é progettato per integrarsi con la cucina

e creare una zona dedicata alla convivialita. Puo essere
configurato come prolunga lineare o disposto a L,
adattandosi alle diverse esigenze di spazio e favorendo un
utilizzo fluido e funzionale dell’'ambiente outdoor.
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Elettrodomestici

The outdoor kitchen

Piano cottura a gas 3 fuochi

Il piano cottura a gas Fiama a tre fuochi (FEF 4532 SE)

€ progettato per offrire potenza, precisione e affidabilita

in ambito outdoor. La gestione elettronica touch sostituisce
le tradizionali manopole, migliorando I'ergonomia e riducendo
il rischio di infiltrazioni d’acqua, per prestazioni costanti

nel tempo.

Piano cottura a gas 1fuoco

Il piano cottura Fiama a un fuoco dual (FEF 4514 SE) con
accessorio wok combina la potenza del gas con un controllo
elettronico avanzato. ll sistema intelligente monitora
costantemente la fiamma e ne garantisce la riaccensione
automatica in caso di spegnimento accidentale, assicurando
continuita di utilizzo, sicurezza e massima precisione durante
la cottura.
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Agher

Piano cottura ainduzione

Il piano cottura a induzione Luxar di Fogher interpreta

la cucina outdoor attraverso un linguaggio essenziale e
contemporaneo. La superficie in vetroceramica satinata
integra tre zone di cottura in un unico piano continuo, dove
la grafica discreta accompagna un’interazione intuitiva.
Tecnologia e design si incontrano per offrire precisione,
controllo e un’esperienza di cottura pulita e funzionale.

Copertura Piano

La copertura per piano cottura & studiata per proteggere
la superficie in vetroceramica in ambiente outdoor. Fornita
in dotazione, contribuisce a schermare il piano da agenti
atmosferici, polvere e urti accidentali, preservandone nel
tempo funzionalita ed equilibrio estetico.
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Elettrodomestici

The outdoor kitchen

Lavello in acciaio inox

Il lavello YOZA 450 ST, installato sopra il top, € dotato di
vasca abbattibile, combinando funzionalita e flessibilita.
Questa soluzione consente di ottimizzare lo spazio di lavoro
quando il lavello non & in uso, garantendo continuita estetica
e praticita operativa in ambiente outdoor. Materiali resistenti
e finiture curate assicurano durata, facilita di manutenzione e
prestazioni costanti nel tempo.

Lavello in acciaio grande

Il lavello YOZA 950 rappresenta una soluzione completa per
chi ricerca massima funzionalita. Realizzato interamente

in acciaio inox 316 con finitura Réditage, assicura elevata
resistenza e una resa estetica costante nel tempo. La vasca
di grandi dimensioni, abbinata al miscelatore in acciaio inox
con doccino estraibile e agli accessori dedicati, semplifica le
attivita di preparazione e lavaggio in ambiente outdoor.
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Agher

Frigo-freezer outdoor

Il frigorifero ad incasso € progettato per integrarsi con
discrezione nelle cucine outdoor Agher. Installato a
scomparsa dietro le ante, unisce funzionalita e pulizia
formale, offrendo uno spazio refrigerato adatto alla
conservazione di alimenti e bevande. La presenza del
mini congelatore amplia la versatilita d’'uso, garantendo
prestazioni affidabili in ogni stagione.

Cantinetta vini outdoor

La cantinetta vino outdoor completa I'esperienza Fogher
dedicata alla convivialita all’aperto. Progettata per mantenere
le bottiglie alla temperatura ideale, offre una soluzione
raffinata e funzionale per la conservazione del vino. Un
elemento che arricchisce la cucina outdoor, aggiungendo
valore e attenzione al dettaglio in ogni momento di
condivisione.
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Agher Premium

Agher Premium rappresenta I'evoluzione del sistema Agher, portando
Foutdoor a un livello superiore di equilibrio e raffinatezza. Il piano unico

attraversala composizione, creando continuita visiva e armonia nello spazio.

Linee pulite e proporzioni armoniche definiscono un ambiente ordinato,
trasformando la cucina in un contesto elegante, funzionale e integrato
con l'esterno.
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Agher Premium

Agher Premium represents the evolution of the Agher system, taking the
outdoor to a higher level of balance and sophistication. The unique top runs
through the composition, creating visual continuity and harmony in the space.
Clean lines and harmonious proportions define an orderly environment,
transforming the kitchen into an elegant, functional context integrated

with the outside.
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Agher Premium evolve il sistema Agher introducendo una nuova
interpretazione materica del piano dilavoro. ll gres opaco da 12 mm diventa
elemento distintivo del progetto, definendo una superficie continua,
essenziale e visivamente rigorosa, capace dirafforzare il carattere
architettonico della cucina outdoor e di trasmettere una sensazione di solidita
e armonia estetica all'intero ambiente.

Le configurazioni disponibili offrono la possibilita di
posizionare i sistemi di cottura e gli elettrodomestici
all’interno del top della cucina in modo chiaro e armonioso.
Il piano unico collega visivamente tutti gli elementi,
semplificando l'uso quotidiano e conferendo alla
composizione un senso di linearita e raffinatezza, esaltando
I'eleganza complessiva della cucina.
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Agher Premium introduce due nuovi colori per la struttura: Soffio di Baia, un
azzurro acqua luminoso, e Bronzo Vivo, una tonalita scura e calda conriflesso
leggermente metallizzato, che conferisce profondita e carattere. Lassenza di
combinazioni predefinite tra struttura e piano consente liberta di scelta entro
le opzioni disponibili, valorizzando I'estetica complessiva e creando armonia
con gli altri elementi della cucina.

Le nuove finiture Duna chiara, dalla tonalita delicata, e
Roccia bruna, piu scura e profonda, ampliano ulteriormente
le possibilita espressive del gres, valorizzandone texture,
matericita e profondita. Il piano continuo che attraversa
I'intera composizione rafforza la percezione di ordine

e armonia dello spazio cucina, conferendo eleganza e
coerenza visiva anche nelle configurazioni piu articolate.
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Agher Agher
by Bastianich by Bastianich

La cucina Agher Bastianich € un monoblocco compatto e deciso, espressione The Agher Bastianich model is a compact assertive monobloc that expresses
di una visione autentica della cucina outdoor. Interamente realizzata in acciaio an authentic vision of the outdoor kitchen. Entirely made of Réditage

inox Réditage, combina solidita materica e precisione costruttiva in un design stainless steel, it combines material solidity and construction precisionin
essenziale e riconoscibile. La struttura monolitica valorizza il metallo come essential recognisable design. Ilts monolithic structure emphasises the metal
elemento centrale, dando vita a una cucina che interpreta lo spazio esterno as a central element, creating a kitchen that interprets outdoor space with
con carattere ed equilibrio. character and balance.
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Agher per Joe Bastianich interpreta l'outdoor come un sistema integrato

tra cucina e convivialita. Volumi, proporzioni e flussi sono studiati per
valorizzare lo spazio, trasformando la preparazione dei pasti in un’esperienza
architettonica coerente, raffinata e funzionale.

Linterno in raffinato color ossidiana contrasta con 'acciaio
esterno, sottolineando dettagli sofisticati. Ogni elemento
della cucina Agher per Joe Bastianich integra modulabilita e
precisione tecnica, creando un ambiente outdoor esclusivo.
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Ogni cucina & unica e numerata, frutto di cura artigianale e attenzione ai
dettagli. Linterno in raffinato color ossidiana aggiunge eleganza discreta,
mentre materiali esclusivi e finiture di pregio trasformano la cucina outdoor
In un’esperienza sensoriale e scenografica.

Il rivestimento in acciaio inox 316 Réditage, abbinato al

piano MDi Pacific Gris, garantisce durabilita e resistenza.
Ogni dettaglio della cucina di Joe Bastianich valorizza le
superfici e crea continuita visiva, esaltando eleganza e rigore
progettuale.
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Lares :
Lacucinamodulare
che disegna il tuo spazio

La cucina Lares coniuga modularita e versatilita, offrendo soluzioni
personalizzabili per ogni esigenza outdoor. | materiali di alta qualita,
uniti a componenti studiati per prestazioni elevate, garantiscono
durabilita, facilita d’'uso e un’esperienza di cottura fluida e professionale.
Lares interpreta 'outdoor con equilibrio tra estetica e funzionalita,
rendendo ogni spazio unico e armonioso.
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Lares
The modular kitchen
that shapes your space

The Lares kitchen combines modularity and versatility, delivering
customisable solutions for every outdoor need. Used together with
components designed for high performance, high-quality materials
guarantee durability, ease of use and a smooth professional cooking
experience. Lares embodies outdoor living in a balance of form

and function that makes every space unique and harmonious.
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Lares é un sistema cucina concepito come elemento architettonico per
Foutdoor contemporaneo. La modularita diventa strumento di progetto, e | el
capace di definire composizioni precise, funzionali e coerenti con lo spazio. r
Ogni configurazione valorizza proporzioni, allineamenti e continuita formale, ’
offrendo soluzioni affidabili e altamente performanti.

La progettazione di Lares ruota attorno alla liberta
compositiva. Un’'ampia gamma di moduli e sistemi di cottura
Fogher consente di sviluppare configurazioni personalizzate,
adatte a contesti residenziali e contract. Il sistema garantisce
ordine progettuale, chiarezza funzionale e un linguaggio
formale rigoroso.
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Il piano iniettato con il top in MDI nasce da un processo produttivo brevettato
che integra una lastra compatta con un’anima interna alleggerita. Questa
struttura incrementa stabilita, robustezza e durata nel tempo, assicurando
prestazioni costanti a contatto con calore, acqua e agenti esterni,
mantenendo inalterate qualita materiche e cromatiche.
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Il piano di lavoro MDI rappresenta una sintesi avanzata tra
ricerca sui materiali e progettazione funzionale. Realizzato
con materie naturali pressate e cotte a oltre 1100°C, offre una
superficie monolitica ad alte prestazioni, capace di garantire
resistenza, igiene e continuita estetica anche in ambienti
outdoor complessi.
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Lares si completa attraverso una gamma di accessori progettati per
integrarsi in modo organico nel sistema cucina. Elementi funzionali e discreti
ampliano le possibilita operative, mantenendo continuita formale e coerenza
progettuale. Ogni accessorio contribuisce a definire uno spazio di lavoro
ordinato, efficiente e misurato.

Le finiture Ossidiana e Seta Materica offrono interpretazioni
materiche e sofisticate delle superfici. Ossidiana si distingue o

per il suo nero intenso e profondo, mentre Seta Materica a
si presenta come un colore chiaro, elegante e delicato. - — s

Entrambe le varianti valorizzano volumi, linee e texture, *' LY ol
creando armonia e continuita visiva nel progetto. —
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Lacciaio inox satinato esprime precisione tecnica e affidabilita costruttiva. I
piano di lavoro, rinforzato con anima interna, garantisce stabilita dimensionale
e resistenza alle sollecitazioni termiche e ambientali. La superficie compatta
assicura igiene, puliziaimmediata e una qualita estetica costante.

La serie Inox interpreta I'acciaio come materiale progettuale

rimario. Piano di lavoro, ripiani e lavello definiscono un
inguaggio essenziale e rigoroso, basato su proporzioni,
funzionalita e durata. Una soluzione che valorizza I'approccio
tecnico di Fogher e rafforza l'identita architettonica del
sistema cucina.

The outdoor kitchen



Il modulo Lares con barbecue ad incasso e carrello nasce per offrire una
soluzione cucina compatta ed elegante, pensata per valorizzare anche gli
spazi outdoor piu contenuti. Lintegrazione del sistema di cottura e I'equilibrio
delle proporzioni definiscono un elemento autonomo, capace di unire qualita
progettuale e comfort d’uso.

Progettato per funzionare sia come elemento stand-alone
sia come modulo integrabile all’interno della cucina Lares,

il carrello amplia le possibilita compositive e operative. La
flessibilita di utilizzo, unita al rigore formale e alle dimensioni
controllate, consente un inserimento armonico in diversi
contesti, garantendo continuita estetica e prestazioni
affidabili.
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The outdoor kitchen

Piano di lavoro in acciaio Inox

Modulare e altamente personalizzabile, la cucina Lares

serie Inox é progettata per offrire la massima flessibilita
progettuale. Lutilizzo esclusivo del metallo, con acciaio
inossidabile AISI 316 per piano di lavoro, ripiani e lavello,
garantisce resistenza, igiene e durabilita. Le superfici
risultano facili da pulire e adatte anche a un utilizzo
professionale, rendendo la serie Inox una soluzione affidabile
e versatile per ogni contesto.

Piano dilavoro in MDI

La cucina Lares serie MDI esprime una sintesi evoluta di
personalizzazione, qualita e ricerca sui materiali. CMDI &
ottenuto attraverso un processo produttivo avanzato e
sostenibile che utilizza minerali puri per creare superfici
tecnicamente performanti, caratterizzate da una naturalezza
unica al tatto e alla vista. La combinazione tra materiale,
sistema modulare e finiture consente di progettare cucine
su misura con un forte carattere estetico, perfettamente
coerenti con lo stile dell’lambiente.
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_G.amb_e estruttura
In acciaio Inox verniciato

La struttura portante delle cucine Fogher é realizzata in
acciaio verniciato, un materiale scelto per la sua elevata
robustezza e resistenza alla corrosione. Questa soluzione
consente l'installazione in ambienti esterni, assicurando
stabilita e protezione dagli agenti atmosferici nel tempo.

Piedini di regolazione estensibili

| piedini regolabili permettono un livellamento preciso
dell'intera composizione cucina, anche su superfici irregolari.
La base in gomma antiscivolo assicura un ancoraggio stabile
al suolo, evitando spostamenti accidentali e garantendo
sicurezza durante l'utilizzo.
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The outdoor kitchen

Ripiani in acciaio satinato rinforzato

I ripiani delle cucine Fogher sono realizzati in acciaio
satinato rinforzato e progettati per resistere a carichi elevati
e all'utilizzo intensivo. Ricavati da un unico foglio di metallo
piegato e lavorato, garantiscono solidita strutturale e, grazie
alle perforazioni, un efficace deflussodell’acqua.

Cerniere meta_lliche
ad elevata resistenza

Le cerniere in acciaio Blum per ante a battente uniscono
tecnologia avanzata e design riconosciuto a livello
internazionale. Il meccanismo di ammortizzazione integrato
nel fondello assicura una chiusura fluida e silenziosa,
offrendo massimo comfort di utilizzo anche in spazi ridotti.
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Carenature in metallo
zinco-magnesio e acciaio

Le carenature delle cucine Fogher nascono da leghe
metalliche di alta qualita, in cui zinco e magnesio vengono
combinati per garantire solidita, durata nel tempo e
resistenza all’'usura. Le ante a battente permettono di creare
pratici vani chiusi per riporre utensili e accessori, favorendo
al contempo composizioni dinamiche grazie all’alternanza di
spazi chiusi e a giorno.

Appenderia

Lappenderia & un elemento funzionale ed estetico che
caratterizza la linea Lares. Progettata per ospitare e
organizzare gli strumenti di cottura, contribuisce a rendere lo
spazio outdoor ordinato e operativo, aggiungendo al tempo
stesso un segno distintivo e riconoscibile alla composizione
cucina.
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The outdoor kitchen

Snack bar

Lo snack bar é disponibile in quattro dimensioni e offre una
struttura funzionale pensata sia come piano di appoggio
sia come zona conviviale. Con I'aggiunta degli sgabelli puo
essere utilizzato per consumare i pasti, mantenendo una
profondita contenuta che ne facilita I'inserimento anche

In spazi piu compatti.

Kit giunzione

Il kit giunzione é progettato per collegare i moduli cucina

in modo solido e preciso, garantendo continuita strutturale
e coerenza estetica. Questi elementi consentono di unire

i diversi moduli in maniera stabile, contribuendo a rendere
I’il?teratcomposizione piu uniforme, robusta e perfettamente
allineata.




Elettrodomestici

The outdoor kitchen

Piano cotturaa gas

| piani cottura a gas Fiama sono disponibili nelle versioni a
tre fuochi (FEF 4532 SE) e a un fuoco dual con accessorio
wok (FEF 4514 SE). Progettati per 'uso outdoor, combinano
la potenza del gas con un sistema di gestione elettronica
touch che sostituisce le manopole tradizionali, migliorando
ergonomia e affidabilita nel tempo. Il controllo intelligente
della fiamma garantisce riaccensione automatica in caso di
spegnimento accidentale, assicurando continuita di utilizzo,
sicurezza e precisione durante ogni fase di cottura.

Piano cottura ainduzione

Il piano cottura a induzione Luxar di Fogher interpreta

la cucina outdoor attraverso un linguaggio essenziale e
contemporaneo. La superficie in vetroceramica satinata
integra tre zone di cottura in un unico piano continuo, dove
la grafica discreta accompagna un’interazione intuitiva.
Tecnologia e design si incontrano per offrire precisione,
controllo e un’esperienza di cottura pulita e funzionale.
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Moduli refrigerazione

Il frigo-freezer ad incasso si integra con discrezione nelle
cucine outdoor Agher, offrendo uno spazio refrigerato
funzionale e un mini con?elatore per maggiore versatilita. La
cantinetta vini completa I'esperienza outdoor, mantenendo le
bottiglie alla temperatura ideale e unendo funzionalita, stile e
praticita in un’unica soluzione elegante e raffinata.

Lavello in acciaio inox

Il lavello YOZA 450 NA, installato sopra il top, & privo

di vasca abbattibile, offrendo una struttura compatta e
immediatamente disponibile. La configurazione semplificata
consente un utilizzo diretto e intuitivo, garantendo resistenza,
igiene e facilita di pulizia, con una resa estetica coerente con
intero sistema cucina outdoor.
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Sistemi di cottura Cooking system

Fogher cooking systems are the technical evolution of the gas barbecue,
designed to guarantee high performance and precise temperature control.
The FGA and FGB models transform the barbecue into a real kitchen tool,
thanks to selected materials, advanced construction solutions and dedicated
accessories, ensuring versatility and consistent results.

| sistemi di cottura Fogher rappresentano I'evoluzione tecnica del barbecue
a gas, progettati per garantire prestazioni elevate e controllo preciso

della temperatura. | modelli FGA e FGB trasformano il barbecue in un vero
strumento di cucina, grazie a materiali selezionati, soluzioni costruttive
avanzate e accessori dedicati, assicurando versatilita e risultati costanti.
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| sistemi di cottura Fogher sono progettati per offrire strumenti precisi

e affidabili, con un controllo ottimale della temperatura e della distribuzione
del calore. Lintegrazione di materiali di alta qualita e accessori dedicati
consente un utilizzo fluido, ergonomico e duraturo, garantendo prestazioni
costanti nel tempo.

| sistemi di cottura Fogher uniscono versatilita e prestazioni
elevate in un unico strumento di cottura. La progettazione
attenta dei materiali e delle soluzioni costruttive assicura
stabilita, uniformita e affidabilita in ogni condizione, offrendo
un’esperienza di cottura sicura, precisa e costantemente
performante.
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Barbecue FGA Barbecue FGA FO

| barbecue a gas FGA sono progettati per interpretare la cottura outdoor Il barbecue a gas FGA FO amplia le possibilita operative della cottura outdoor.
con un approccio essenziale e funzionale, in cui affidabilita tecnica e Il coperchio multifunzione consente una gestione accurata della temperatura
precisione costruttiva guidano il progetto. Pensati per la cottura diretta a gas, e rende possibile I'alternanza tra cottura diretta e indiretta, trasformandoiil
garantiscono una distribuzione uniforme del calore sulle superfici di cottura, barbecue in un sistema versatile e completo.

offrendo controllo costante e risultati sempre omogenei.

La modularita delle superfici di cottura e la compatibilita
con accessori dedicati permettono configurazioni flessibili

e personalizzate. Disponibile in diverse misure, FGA FO puo
essere installato sia come elemento integrato sia in versione
free standing, mantenendo coerenza formale e funzionale.

Disponibili in diverse dimensioni e configurazioni di fuochi,
possono essere installati come moduli integrati nei sistemi
cucina outdoor oppure utilizzati in versione free standing,
adattandosi con naturalezza a differenti contesti progettuali.
Tutti i modelli sono progettati per essere facilmente inseriti
in qualsiasi cucina Fogher, garantendo armonia stilistica e
funzionale con il resto del sistema.
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Barbecue FGB Barbecue FGB FO

Il barbecue a gas FGB & pensato per l'installazione ad incasso su piani di llmodello a gas FGB FO, dotato di coperchio multifunzione, amplia le
lavoro, offrendo una soluzione compatta e funzionale senza compromessi possibilita di utilizzo, permettendo di gestire il calore in modo controllato
in termini di prestazioni. La struttura é studiata per garantire un efficace e trasformando il barbecue in un vero e proprio forno outdoor.

isolamento termico, riducendo la trasmissione del calore verso il piano di
appoggio e preservando l'integrita dei materiali circostanti.

La progettazione dei flussi termici e la selezione dei materiali
consentono l'installazione su diverse tipologie di piano di
lavoro, evitando surriscaldamenti o deformazioni. FGB FO

si inserisce cosi con eleganza e funzionalita nelle cucine,
offrendo versatilita e praticita di utilizzo.

Questa impostazione consente un’integrazione sicura e
armoniosa all'interno delle cucine outdoor. Tutti i modelli
sono progettati per essere inseriti nelle cucine Fogher,
gargnlt_endo continuita estetica e funzionale con gli altri
moduli.
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Cotturaindiretta
amedia e alta
temperatura

Cotturadiretta

Nella cottura indiretta il cibo non é a diretto contatto con la
fonte di calore, ma quest’ultimo viene riflesso dal coperchio
coibentato all’interno della camera di cottura, trasformando
il barbecue in un vero e proprio forno. Questo tipo di cottura
richiede tempi piu lunghi, ma consente di cucinare alimenti
anche di grandi dimensioni, come arrosti, pollame e dolci.

La cottura diretta é la classica grigliata in cui il cibo & a diretto
contatto con la fonte di calore, con questo tipo di cottura

si raggiungono temperature molto alte che permettono di
cucinare velocemente diverse tipologie di pietanze, come
carne, pesce e verdure.

Barbecue Barbecue
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Cotturaindiretta

a bassa temperatura
Affumicatura

Indi
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La cottura indiretta a bassa temperatura utilizza il coperchio
come sistema di riflessione del calore ma sfrutta una
temperatura pilu bassa all'interno della camera di cottura,

€ cosi possibile cucinare qualsiasi alimento, anche di grandi
dimensioni o che richiede lunghe cotture. Inoltre attraverso
lapposito kit vi & la possibilita di aggiungere alle pietanze
una nota affumicata grazie all’'uso di chips di legni aromatici.

Indirect Ic
reflection
cooking c
even larg
A special
note to th

Barbecue

H O Ew = == mm

FGA 500 FO FGA 750 FO FGA1000FO FGB500FO FGB 750 FO FGB 1000 FO

Accessoridi cottura

..

Fry top Griglia doppia  Kit cottura indiretta
Fry top

Cibo '

N D B

Carne rossa Carne bianca Pesce Verdure
Red meat

The outdoor kitchen . ] 4 Cooking system P.99




ienza N e The ultimate
ecue definitive = barbecue experience

Cooking systeﬁi )




Dettagli tecnici

The outdoor kitchen

Verniciatura resistente alle intemperie

Grazie alla verniciatura a polveri epossidiche termoindurenti
e alla struttura in acciaio, i barbecue Fogher garantiscono

una straordinaria resistenza alle alte temperature e agli eventi

atmosferici, anche con il passare del tempo.

Bruciatori ad alta efficienza

| bruciatori ad alte prestazioni con termocoppie di sicurezza
native all’interno della struttura possono funzionare

sia a GPL, sia a metano. Grazie all’efficiente sistema di
propagazione del calore, i bruciatori riescono ad ottenere
una potenza eccezionale con un risparmio di oltre 50% di gas
rispetto ai competitors (2,8kW rispetto a 6kW).
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Firecore®: _
propagazione ottimale del calore

La caratteristica principale dei barbecue a gas Fogher ¢ il
sistema Fire Core®. Questo esclusivo sistema di parabole
radianti ottimizza il trasferimento di calore dal bruciatore
alla piastra, distribuendolo in maniera uniforme su tutta
la superficie di cottura. Cio permette di cucinare con un
notevole risparmio energetico.

Cassetto recupero liquidi di cottura

Attraverso il nostro sistema di raccolta dei liquidi di cottura
non sara pit necessario preoccuparsi dello sporco, infatti

in ogni barbecue a gas Fogher é presente un pratico
contenitore asportabile per la raccolta dei liquidi di colatura.
In alternativa & possibile il montaggio di uno scarico per la
raccolta direttamente negli appositi contenitori.
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The outdoor kitchen

Manopola di precisione
con 210° dirotazione

Con 210° di rotazione, rispetto ai 180° standard, le manopole
di regolazione dei BBQ Fogher garantiscono una precisione
ed un controllo della temperatura eccezionale, I'ideale anche
per gli chef piu esigenti.

Superfici di cottura modulari

Grazie al sistema modulare le superfici di cottura dei BBQ
sono intercambiabili e componibili a piacimento, infatti &
possibile scegliere tra diversi complementi di cottura in base
alle proprie esigenze. Tutte le piastre garantiscono inoltre
uno scolo totale del grasso evitando la ricaduta nell’area dei
bruciatori e mantenendo le superfici pulite per una cottura
piu salutare e una facile pulizia di tutti i componenti.

P.104

Cooking system

Termometro con sonda integrata

| barbecue della serie FGA-FO sono dotati di un termometro
analogico con sonda integrata nel coperchio per permettere
una supervisione totale durante la cottura dei cibi.

Coperchio multifunzione
conisolamento

Il coperchio termo isolato “cold cover” dei modelli FGA-FO é
un vero e proprio strumento di cottura in grado di trasformare
il barbecue in un forno. Questo sistema unito alla guarnizione
permette una cottura con temperature eccezionalmente
ISt?kl)"i garantendo anche una maggiore sicurezza durante
‘utilizzo.
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Sistema di estrazione
dei fumi di combustione

Linnovativo sistema brevettato di estrazione dei fumi
consente una cottura piu salubre e genuina, eliminando i gas
di combustione dalla camera di cottura attraverso il camino
posizionato nella parte posteriore del coperchio.

Cernie_ra calibrata _
con chiusura ammortizzata

Lapertura e chiusura del coperchio & resa estremamente
agile grazie alla speciale cerniera calibrata. Grazie alle molle
il peso percepito per alzare e abbassare il coperchio sara

di soli 500 g. Cio, unito alla guarnizione, rende la chiusura
leggera e ammortizzata.
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Accessoridi cottura

The outdoor kitchen

Fry top in acciaio

La superficie di cottura in acciaio AISI 430 senza giunzioni
garantisce prestazioni elevate. Grazie allo spessore
maggiorato, mantiene il calore stabile pili a lungo, riducendo
il consumo di gas. E progettata specificamente per favorire il
corretto deflusso dei liquidi di cottura.

Griglia doppia in acciaio

Una griglia ad estrazione totale scomponibile per facilitare la
pulizia. La sua particolare struttura frangi fiamma garantisce
una cottura con temperature corrette evitando che le fiamme
entrino in contatto diretto con il cibo, eliminando cosi ogni
tipo di bruciatura.
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Pietraollare

La pietra ollare piena con spessore di 20 mm consente una
cottura sana della carne senza l'aggiunta di olio o burro,
garantendo una distribuzione uniforme del calore.

Brasiera acciaio inox

La brasiera in acciaio inox con spessore di 5 mm é progettata
per garantire una cottura precisa e versatile. Adatta alla
preparazione di carne, pesce e verdure, assicura una
distribuzione uniforme del calore e un utilizzo agevole con
qualsiasi utensile da cucina, grazie alla superficie ultra liscia.
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W Kit panificazione

The outdoor kitchen

Il kit panificazione trasforma il barbecue in un vero e proprio
forno per la preparazione di pane, pizza e alalimenti panificati.
Grazie al sistema di diffusione del calore e alla superficie

in pietra refrattaria in cordierite, assicura un’eccellente
trasmissione termica e raggiunge temi)erature comprese tra
350 e i 400°C, ideali per la cottura della pizza.

Kit cottura indiretta e affumicatura

Il kit per la cottura indiretta & composto da una griglia rialzata
in acciaio inox che mantiene gli alimenti sollevati dalla fonte
di calore diretta. ll kit include il contenitore per chips di legni
aromatici, per arricchire le preparazioni con una delicata nota
affumicata.
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Smoker Smoker

Lo smoker Fogher porta la cucina a carbone a un livello professionale, Taking charcoal cooking to professional levels, the Fogher smoker is available
disponibile in due versioni: Water Version o Reverse Flow. Progettato con in two versions: Water Version or Reverse Flow. Designed with selected
materiali selezionati e soluzioni costruttive avanzate, combina innovazione e materials and advanced construction solutions, it combines innovation
versatilita, garantendo un controllo ottimale del calore e dei fumi per risultati and versatility, ensuring optimal heat and fume control for constant precise
costanti e precisi in ogni preparazione. results every time.
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Lo smoker & dotato di FIRE CORE®, un sistema innovativo che schermando
irradiamento termico del carbone permette una gestione precisa di fumie
calore tramite le serrande superiori e inferiori. Questa tecnologia assicura
una distribuzione uniforme della temperatura nella camera di cottura,
ottimizzando la consistenza e il sapore degli alimenti preparati.

Il metodo Low & Slow consente una cottura lenta a basse
temperature, tipica degli affumicatori, conferendo agli
alimenti una consistenza morbida e aromi intensi. La
costruzione in acciaio inox e le griglie regolabili garantiscono
facilita di pulizia e manutenzione, mentre l'irradiamento
costante della carbonella e I'uso di legni aromatici
arricchiscono ogni ricetta con profumi unici.
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The outdoor kitchen

Camino con presa d'aria
in uscita regolabile

Le prese d’aria dotate di saracinesca regolabile permettono
un controllo totale della quantita di ossigeno e fumo presenti
nella camera di combustione e nella camera di cottura.
Questo sistema tecnico assicura una gestione precisa del
calore e della fumosita, consentendo di ottenere risultati

di cottura ottimali e uniformi, anche durante sessioni
prolungate.

Presa d’aria in entrata regolabile

La presa d’aria inferiore dello smoker Fogher consente
immissione controllata di aria nella camera di combustione,
alimentando le braci e modulando con precisione il calore
generato. Grazie alla saracinesca regolabile, & possibile
gestire il flusso d’aria in modo accurato, ottimizzando la
combustione e garantendo temperature costanti per cotture
uniformi e controllate.
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Camera di cottura in acciaio inox

La camera di cottura é realizzata in acciaio inossidabile
AISI 304, assicurando una struttura robusta e resistente
alla corrosione. Questo materiale garantisce igiene e
sicurezza alimentare, evitando contaminazioni, e rende la
pulizia semplice e rapida, mantenendo la camera sempre
pronta per l'uso.

Scocca coibentata

La scocca coibentata dello smoker Fogher garantisce un
isolamento termico efficace, distribuendo il calore in maniera
uniforme all'interno della camera di cottura. Questo migliora
la qualita della cottura, evita punti troppo caldi o freddi

e riduce il consumo di carbone, aumentando l'efficienza
complessiva del sistema.
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Cameradi cpmbustione
con serpentina

La camera di combustione dello smoker Fogher ¢ il cuore del

| sistema, dove calore e fumo vengono generati per cucinare

gli alimenti. La serpentina integrata ottimizza I'efficienza

. energetica, permettendo di mantenere elevate prestazioni

di cottura riducendo il consumo di combustibile, per risultati
uniformi e costanti.

Water pan

La water pan é un elemento essenziale del sistema di
cottura: consente di aggiungere acqua per stabilizzare la
temperatura, riducendo gli sbalzi improvvisi e garantendo
maggiore costanza. Allo stesso tempo aumenta 'umidita
interna, limita la disidratazione della carne e favorisce una
migliore adesione del fumo nelle prime fasi di cottura, per
risultati piu morbidi e uniformi.
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Guarnizione termica di tenuta

La guarnizione di tenuta termica dello smoker Fogher
garantisce un’efficace conservazione del calore all'interno
della camera di cottura, migliorando la stabilita e 'uniformita
delle temperature durante l'intero processo di cottura.
Questo componente ottimizza 'efficienza energetica e
contribuisce a risultati costanti e precisi.

Ripiani alimenti

Lo smoker Fogher supporta fino a sei ripiani all'interno

della camera di cottura, tutti compatibili con accessori
Gastro Norm 24, per una gestione modulare degli alimenti. Il
prodotto include due griglie in acciaio inossidabile AlSI 304,
garantendo igiene, resistenza alla corrosione e prestazioni
costanti anche durante cotture prolungate.
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Termometro analogico
con sondaintegrata

Cassettaraccolta cenere

_ Cassetta raccogli cenere integrata per una pulizia semplice

Il termometro analogico con sonda integrata nella camera di
cottura permette di monitorare con precisione la temperatura
durante l'intero processo di cottura. Per chi desidera un
controllo ancora pil accurato, lo smoker Fogher prevede
inoltre predisposizioni per l'installazione di sonde esterne.

Chiusuraaleva

La chiusura a leva, robusta e intuitiva da azionare, éun
elemento centrale di ogni smoker Fogher. Assicura massima
sicurezza durante I'uso e una gestione semplice e immediata.

P120 Smoker

e rapida, che evita la dispersione di residui nel’ambiente.
Lo smoker resta sempre ordinato e pronto all’'uso, per
un’esperienza di cottura pratica e funzionale.

Piedini d'appoggio regolabili

| piedini d’appoggio regolabili assicurano una stabilita
ottimale dello smoker su qualsiasi superficie, anche
irregolare come erba, ghiaia o roccia. Questo sistema
permette un posizionamento sicuro e preciso, garantendo
comfort d’uso e performance costanti durante tutte le
sessioni di cottura.
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Fornace per 2 kg max di carbone

La fornace dello smoker Fogher puo contenere fino a 2 kg

- | dicarbone, garantendo cotture prolungate senza interruzioni
— Fer rtllcarlche, per risultati costanti anche durante sessioni
unghe.

Predisposizione
per ventola di controllo

Tutti i nostri affumicatori sono predisposti per l'installazione
di una ventola di controllo automatico del calore. Questo
sistema regola il flusso d’aria nella camera di combustione,
consentendo di mantenere costante la temperatura e
garantendo una cottura uniforme degli alimenti.
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Caminetto Fireplace

Il caminetto grill Fogher interpreta il fuoco come elemento centrale della The Fogher fireplace grill embodies fire as a central element of outdoor
convivialita outdoor. La cottura su brace, generata naturalmente dalla legna, conviviality. Cooking over embers, naturally generated by wood, enhances
esalta profumi e sapori autentici, creando un’esperienza che coinvolge i sensi. authentic aromas and flavours, creating an experience that engages the
Progettato per adattarsi a diversi spazi esterni, unisce praticita e liberta di senses. Designed to adapt to different outdoor spaces, it combines practicality
utilizzo. Le forme essenziali e le finiture contemporanee lo rendono un oggetto and freedom of use. Its essential shapes and contemporary finishes make it
capace di dialogare con 'ambiente, trasformando ogni momento all’aperto in capable of dialoguing with its surroundings, transforming every moment spent
unrituale condiviso. outdoors into a shared ritual.
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Il caminetto grill Fogher & progettato per garantire prestazioni affidabili

e facilita d’'uso negli ambienti outdoor. Utilizzabile con legna, carbone

o bricchette, assicura una gestione efficiente della brace e una cottura
uniforme. La struttura € composta da elementi modulari che ne facilitano
lintegrazione con i sistemi cucina Fogher. Materiali resistenti, finiture curate
e produzione 100% Made in Italy definiscono un prodotto solido, funzionale e
pensato per durare nel tempo.
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Pensato per vivere I'esterno in modo naturale e spontaneo, T o
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Dettagli tecnici

& FOGHER S

The outdoor kitchen

Doppia cappa per evitare
il surriscaldamento

Gli approfonditi studi di fluidodinamica alla base della
progettazione della caJ)pa hanno consentito lo sviluppo

di un sistema capace di garantire un’elevata efficienza di
aspirazione in ogni condizione atmosferica. La struttura
integra una camera d’aria ventilata, studiata per favorire la
dissipazione del calore generato internamente, contribuendo
a mantenere inalterate nel tempo le Iprestazioni, la resistenza
dei materiali e la qualita estetica della superficie esterna.

Canalina di scolo per le acque piovane

La canalina di scolo delle acque piovane convoglia I'acqua
lontano dalla zona di cottura, proteggendo le superfici
operative, prevenendo accumuli di umidita e corrosione,
e garantendo affidabilita, sicurezza e continuita d’'uso
anche in condizioni atmosferiche avverse.

P.128

Fireplace

Rivestimento interno
in mattoni refrattari

Il caminetto grill da giardino utilizza mattoni refrattari
posizionati sul piano di cottura a diretto contatto con la
fiamma, capaci di trasferire alla struttura stabilita termica

e resistenza alle alte temperature. Facili da sostituire, sono
montati con giunti di dilatazione studiati per prevenire crepe
e deformazioni, garantendo sicurezza e lunga durata anche in
uso continuativo.

Griglia cottura a tondini
in acciaio inox

La griglia a tondini, fornita con il caminetto grill da giardino,
é realizzata completamente in acciaio inossidabile ad

alta resistenza termica. Non corrosibile, mantiene le
caratteristiche meccaniche e la superficie liscia nel temﬁo,
garantendo una cottura uniforme e risultati costanti anche
dopo un uso prolungato.

P.129



Dettagli tecnici

The outdoor kitchen

Verniciatura resistente alle intemperie

La superficie esterna del caminetto é trattata con una
speciale verniciatura a polveri, che unita allo spessore
elevato della scocca, assicura eccellente resistenza agli
agenti atmosferici. In questo modo, il caminetto Fogher
mantiene nel tempo prestazioni costanti e affidabili.

Scoccain zinco magnesio

La scocca del caminetto, realizzata in una lega metallica

a base di zinco e magnesio, combina leggerezza e solidita.
Resistente all’'usura e agli agenti esterni, mantiene nel tempo
integrita e stabilita, garantendo durata e sicurezza anche
dopo un uso prolungato.

Fireplace




Informazioni tecniche Technical information

Dimensional data, configurations, and technical specifications define the
characteristics of Fogher systems, providing the elements necessary for
proper design and integration within outdoor spaces. The information is
developed in accordance with the brand’s quality standards and supports
the functional and aesthetic coherence of the entire system.

Dati dimensionali, configurazioni e specifiche tecniche definiscono le
caratteristiche dei sistemi Fogher, fornendo gli elementi necessari alla corretta
progettazione e integrazione dei prodotti negli spazi outdoor. Le informazioni
sono sviluppate nel rispetto degli standard qualitativi del brand, a supporto
della coerenza funzionale ed estetica dell'intero sistema.
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Nojara, la cucina-tavolo

Nojara distingue le aree funzionali della cucina, permettendo
di configurare separatamente piani di lavoro, zone cottura e
superfici conviviali. Questa modularita consente di scegliere
finiture, materiali e disposizione dei singoli elementi in base al
progetto, garantendo un risultato personalizzato, coerente e
funzionale in ogni spazio outdoor.

Configurazioni

3995 x 1500 mm

Nojara & un sistema modulare per I'outdoor di 3995 x 1500
mm, progettato per integrare in un’unica struttura superfici
di lavoro, cottura e convivialita. | moduli possono essere
combinati e configurati secondo le specifiche del progetto,
ottimizzando flussi operativi, ergonomia e distribuzione

dello spazio.
Area cooking
Induzione Gas 3 fuochi Gas 1fuoco Copriforo MDI  Tagliere
dual Corian®

Sistemi di cottura Fogher

) S
I -1 B

1

BBQ a gas ad BBQ ad FEY 950 ST
incasso con incasso a gas Sistema lavello
coperchio con coperchio  Yoza

forno basso

The outdoor kitchen P.134

IItllllateriali e finiture

Nojara adotta un approccio funzionale alla personalizzazione,
distinguendo le finiture in base alle diverse aree operative
della cucina. Questa suddivisione consente di intervenire

in modo mirato sui singoli elementi, offrendo flessibilita
progettuale e controllo estetico complessivo.

Area cottura

Base

.h.l

Ossidiana Seta Materica
Obsi

MDI pacific gris MDI pacific Roccia bruna Duna chiara

MDI blanco

Tavolo

Base

ggsidiana Bronzo vivo Terra di Siena Soffio di Baia Salvia Antica Seta Materica
S

Piano

MDI pacific gris MDI pacific Roccia bruna Duna chiara
MDI blanco

Technical information P135



Codici diriferimento Nojara

Prodotto Nome prodotto Misure (LxPxA) mm Codice Prodotto Nome prodotto Misure (LxPxA) mm Finitura Codice
Modulibase
Modulo area cottura 1595 x 1500 x 910 mm 1088818.0-N201 FEY 450 UT 440 x 500 mm 1084796.0
1088818.0-N205 Lavello Yoza

1088818.0-N101

1088818.0-N105
1088818.0-N401
1088818.0-N405
1088818.0-N301
1088818.0-N305

Tavolo Nojara da 8 persone 2400 x 1500 x 910 mm 1088819.0-N201 FEY 950 ST 970 x 530 x 230 mm 1084797.0

1088819.0-N202 Sistema lavello Yoza
1088819.0-N204
1088819.0-N205
1088819.0-N101

1088819.0-N102
1088819.0-N104
1088819.0-N105
1088819.0-N401
1088819.0-N402
1088819.0-N404 , . .
1088819.0-N405 Sistemi di cottura ad incasso FGB

1088819.0-N409

1088819.0-N403

1088819.0-N301

1088819.0-N302 Sistema di cottura FGB 750 963 x575x 217 mm I 1085771.1*
1088819.0-N304

1088819.0-N305

1088819.0-N309

1088819.0-N303 E

e
&

Elettrodomestici

Sistema di cottura FGB 750 FO 963 x615x 382 mm I 108577217

FEL 453 ST 450 x 520 mm 10842151 *

Piano cottura induzione Luxar 3 zone

FEF 4514 SE 450 x 520 mm 1084508.1* Accessori copriforo

Piano cottura gas Fiama 1 fuoco dual

I
=}
-
c
=
[

Vaschetta sotto top con copri fori 420 x 480 mm I 1088812.0-N200
in ceramica super sinterizzata 1088812.0-N100
I 1088812.0-N400
‘ 1088812.0-N300
FEF 4532 SE 450 x 520 mm 1084501.1*
Piano cottura gas Fiama 3 fuochi
Copri lavello in ceramica super 420 x 480 mm I  1088807.0-N200
sinterizzata Yoza FEY 450 UT 1088807.0-N100
. I  1088807.0-N400
““%/’/ 1088807.0-N300
FEY 450 NA 440 x 510 mm 1089742.0
¢ Lavello Yoza
Tagliere copri lavello Yoza 420 x 480 mm 1088812.0-K100
i in Corian® FEY 450 UT
""\-.__“‘- =
= e
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Cucina monoblocco Agher

Agher interpreta la personalizzazione come espressione

di carattere. La combinazione di materiali e colori permette
di definire cucine uniche, mentre i piani modulari offrono

la liberta di predisporre gli elettrodomestici a piacimento,
adattandosi a qualsiasi progetto outdoor senza
compromettere funzionalita e praticita.

Configurazioni

Isola A muro Con tavolo — Formalineareoad L

La cucina Agher unisce compattezza e prestazioni elevate
in un design modulare e lineare. Il piano di 2400x600 mm
permettono di disporre liberamente gli elettrodomestici e
organizzare le postazioni di lavoro secondo le esigenze del
progetto outdoor.

Moduli cucina
Lavello Induzione Gas Tagliere

Sistemi di cottura Fogher

) s
I -1 I

BBQ a gas ad BBQ ad
incasso con incasso a gas
coperchio con coperchio
forno basso

The outdoor kitchen P.138

Materiali e finiture

Agher prevede un numero definito di combinazioni
cromatiche, studiate per valorizzare il disegno del prodotto
e garantirne un’identita visiva precisa. La personalizzazione
€ guidata, pensata per assicurare equilibrio estetico e
riconoscibilita progettuale.

Agher Premium amplia il sistema di configurazione,
introducendo una maggiore articolazione tra piani e
strutture. La possibilita di intervenire separatamente sugli
elementi consente un livello superiore di personalizzazione,
mantenendo elevati standard di coerenza e qualita
progettuale.

Agher

Combinazioni

? il

[

[
Ossidiana MDI pacific gris Seta Materica  MDI pacific
Obsid blanco

[

B
Terra di Siena MDI pacific gris Salvia Antica MDI pacific
Sienn blanco
Agher premium
Base
Ossidiana Bronzo vivo Terra di Siena  Soffio di Baia Salvia Antica
Obsid
Piano

Roccia bruna Duna chiara
Dark r

Technical information P.139
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Codici di riferimento Agher

Prodotto Nome prodotto

Modulibase Agher

Modulo cucina Standard

Modulo cucina Neutra
(no foro centrale)

Modulo cucina J.Bastianich
Inox AISI 316

Accessori cucina Agher

Snack bar 18

Schiena di chiusura per snack bar

Snack bar 25

Kit zoccolo

g

The outdoor kitchen

Misure (LxPxA) mm

2400 x 600 x 910 mm

2400 x 600 x 910 mm

2400 x 600 x 910 mm

2400 x 180 x 910 mm

2400 x 734 mm

2400 x 250 x 250 mm

2370 x 530 x 140 mm

P.140

Finitura

[ ]
]
]
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]
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]
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Codice

1088576.0-M201
1088576.0-M202
1088576.0-M104
1088576.0-M105

1088577.0-M201
1088577.0-M202
1088577.0-M104
1088577.0-M105

1088822.0-M207

1088801.0-M201
1088801.0-M202
1088801.0-M104
1088801.0-M105
1088825.0-0007

1088802.0-0004
1088802.0-0005
1088802.0-0001

1088802.0-0002
1088802.0-0007
1088802.0-0009
1088802.0-0003

1088803.0-M104
1088803.0-M105
1088803.0-M201
1088803.0-M202
1088826.0-M207

1085460

Ad

Prodotto
Produc

Nome prodotto

Tavolo Agher

Kit 2 sgabelli Agher

Moduli base AgherPremium

Modulo cucina Premium

Modulo cucina Premium -
foro sx

Modulo cucina Premium -
foro dx

Modulo cucina Premium -
solo foro centrale

Technical information

Misure (LxPxA) mm

1600 x 780 x 910 mm

650 x 440 x 960 mm

2400 x 600 x 910 mm

2400 x 600 x 910 mm

2400 x 600 x 910 mm

2400 x 600 x 910 mm

PA41

Finitura

Codice

1088578.0-M201
1088578.0-M202
1088578.0-M104
1088578.0-M105
1088827.0-M207

1088804.0-0004
1088804.0-0005
1088804.0-0001

1088804.0-0002

1088576.0-N401

1088576.0-N402
1088576.0-N404
1088576.0-N405
1088576.0-N409
1088576.0-N403
1088576.0-N301

1088576.0-N302
1088576.0-N304
1088576.0-N305
1088576.0-N309
1088576.0-N303

1088828.0-N401

1088828.0-N402
1088828.0-N404
1088828.0-N405
1088828.0-N409
1088828.0-N403
1088828.0-N301

1088828.0-N302
1088828.0-N304
1088828.0-N305
1088828.0-N309
1088828.0-N303

1088829.0-N401

1088829.0-N402
1088829.0-N404
1088829.0-N405
1088829.0-N409
1088829.0-N403
1088829.0-N301

1088829.0-N302
1088829.0-N304
1088829.0-N305
1088829.0-N309
1088829.0-N303

1088820.0-N401

1088820.0-N402
1088820.0-N404
1088820.0-N405
1088820.0-N409
1088820.0-N403
1088820.0-N301

1088820.0-N302
1088820.0-N304
1088820.0-N305
1088820.0-N309
1088820.0-N303



Codici di riferimento Agher

Prodotto Nome prodotto

Modulo cucina Premium neutra -
fori sx/dx

Modulo cucina Premium neutra -
foro sx

Modulo cucina Premium neutra -
foro dx

Modulo cucina Premium neutra -
senza fori

Accessori cucina Agher Premium

-
"

Snack bar 180 Premium

Kit 2 sgabelli Agher

The outdoor kitchen

Misure (LxPxA) mm

2400 x 600 x 910 mm

2400 x 600 x 910 mm

2400 x 600 x 910 mm

2400 x 600 x 910 mm

2400 x 180 x 910 mm

650 x 440 x 960 mm

P.142

Finitura

Codice

1088577.0-N401

1088577.0-N402
1088577.0-N404
1088577.0-N405
1088577.0-N409
1088577.0-N403
1088577.0-N301

1088577.0-N302
1088577.0-N304
1088577.0-N305
1088577.0-N309
1088577.0-N303

1088830.0-N401

1088830.0-N402
1088830.0-N404
1088830.0-N405
1088830.0-N409
1088830.0-N403
1088830.0-N301

1088830.0-N302
1088830.0-N304
1088830.0-N305
1088830.0-N309
1088830.0-N303

1088831.0-N401

1088831.0-N402
1088831.0-N404
1088831.0-N405
1088831.0-N409
1088831.0-N403
1088831.0-N301

1088831.0-N302
1088831.0-N304
1088831.0-N305
1088831.0-N309
1088831.0-N303

1088832.0-N401

1088832.0-N402
1088832.0-N404
1088832.0-N405
1088832.0-N409
1088832.0-N403
1088832.0-N301

1088832.0-N302
1088832.0-N304
1088832.0-N305
1088832.0-N309
1088832.0-N303

1088801.0-N401

1088801.0-N402
1088801.0-N404
1088801.0-N405
1088801.0-N409
1088801.0-N403
1088801.0-N301

1088801.0-N302
1088801.0-N304
1088801.0-N305
1088801.0-N309
1088801.0-N303

1088804.0-0004
1088804.0-0005
1088804.0-0001

1088804.0-0002
1088804.0-0009
1088804.0-0003

Ac

Prodotto
Prodt

Nome prodotto

Snack bar 250 Premium

Tavolo Agher Premium

Elettrodomestici Agher

FEL 453 ST
Piano cottura induzione Luxar 3 zone

FEF 4514 SE
Piano cottura gas Fiama 1 fuoco dual

FEF 4532 SE
Piano cottura gas Fiama 3 fuochi

t

FEY 450 NA
Lavello Yoza

FEY 450 UT
Lavello Yoza

Technical information

Misure (LxPxA) mm

2400 x 250 x 250 mm

1600 x 780 x 910 mm

450 x 520 mm

450 x 520 mm

450 x 520 mm

440 x 510 mm

440 x 500 mm
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Finitura

Codice

1088803.0-N401

1088803.0-N402
1088803.0-N404
1088803.0-N405
1088803.0-N409
1088803.0-N403
1088803.0-N301

1088803.0-N302
1088803.0-N304
1088803.0-N305
1088803.0-N309
1088803.0-N303

1088578.0-N401

1088578.0-N402
1088578.0-N404
1088578.0-N405
1088578.0-N409
1088578.0-N403
1088578.0-N301

1088578.0-N302
1088578.0-N304
1088578.0-N305
1088578.0-N309
1088578.0-N303

1084215.1*

1084508.1 *

1084501.1*

1089742.0

1084796.0



Codici di riferimento Agher

Prodotto Nome prodotto

FEY 950 ST
Sistema lavello Yoza

-".'____QJ_ e

Sistemi di cottura ad incasso FGB

Sistema di cottura FGB 750

Sistema di cottura FGB 750 FO

—

Modelli refrigerazione Agher

—
P

|
i

Frigo outdoor e kit per incasso

Cantinetta vini outdoor
e kit per incasso

Fabbricatore ghiaccio nautico
Inox AISI 316

Accessori copri foro Agher

Vaschetta sotto top
con copri foriin MDI

The outdoor kitchen

Misure (LxPxA) mm Finitura

970 x 530 x 230 mm

963 x 575 x 217 mm

Codice

1084797.0

I 0557711

963x 615X 382mm I 0557721

548 x 553 x 622 mm

595 x 504 x 632 mm

353 x 405 x 582 mm

420 x 480 mm

P144

1084601.1-0001

1088805.1-0001

1088805.1-0002
1088805.1-0004
1088805.1-0005
1088805.1-0007
1088805.1-0009
1088805.1-0003

1084815.1*

I 1088812.0-M200
1088812.0-M100

Prodotto Nome prodotto

Vaschetta sotto top con copri fori
in MDI - Premium

Vaschetta sotto top
con tagliere in Corian®

—

Accessori copri foro Agher

Vaschetta sotto top con copri fori
in ceramica super sinterizzata

Premium

Tagliere copri lavello Yoza

in Corian® FEY 450 UT
<l

Copri lavello in ceramica super
sinterizzata Yoza FEY 450 UT
Premium

s TR

Accessori Agher

Cassettiera Agher Cassetto
+ cassettone

Sistema smaltimento rifiuti

Technical information

Misure (LxPxA) mm

420 x 480 mm

420 x 480 mm

420 x 480 mm

420 x 480 mm

420 x 480 mm

595x553x622mm

443 x 304 x 405 mm

P.145

Finitura Codice
Code

I 1088812.0-N400
1088812.0-N300

1088812.0-K100

I 1088807.0-M200
1088807.0-M100

1088812.0-K100

I  1088807.0-N400
1088807.0-N300

I 0888833.0-
0001

1083381.0



Codici di riferimento Agher A

Prodotto Nome prodotto Misure (LxPxA) mm Finitura Codice
Code
Portaspezie Agher 700 700 x 180 mm I 1088797.0-0001

Paraschizzi da muro 2400 x 700 mm I  1088809.0-M200
1088809.0-M100

Battistraccio 2400 x 80 mm I 1088810.0-M200
1088810.0-M100

/

Kit ruote* I 032303.0
®
® »

Coperture Agher

Copertura cucina isola Agher 2400 x 600 x 1310 mm I  1082439.0

Copertura cucina con Snack bar Agher 2400 x 780 x 1310 mm I 1082440.0

Copertura tavolo cucina Agher 1600 x 780 mm I 10824410
Copertura magnetica Barbecue 1600 x 780 mm I  1083940.0
FGB 750 FO
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Cucina modulare Lares I\I\ﬂateriali e finiture

La modularita di Lares mette I'equilibrio al centro: superfici e Lares offre un sistema di personalizzazione strutturato,
basi si combinano per creare soluzioni armoniche, adattabili basato sulla combinazione controllata di superfici e

a spazi di diverse dimensioni e stili. Ogni configurazione basamenti. Le diverse configurazioni consentono di
mantiene coerenza estetica e versatilita operativa. modulare I'aspetto della cucina mantenendo coerenza

formale e funzionale in ogni contesto di utilizzo.

Configurazioni Lares

Combinazioni

= 4
[
MDI Pacific Gris MDIPacific Acciaio inox
Blanco 316 Reéditage
Lineare Ad angolo A ferro di cavallo Ossidiana

Obsid

Creare la vostra cucina da esterno Lares € immediato: i
moduli da 85, 385, 700, 700+300 e 1000 mm, uniti ai sistemi
di cottura Fogher, consentono combinazioni personalizzate
per adattarsi a qualsiasi spazio.

? il
[
B
Moduli cucina MDIPacifi
5%
Seta Materica
Mater
Neutro Cottura Supporto i Kit giunzione Carenature

e accessori

Sistemi di cottura Fogher

| o |
o
BBQ a gas BBQ adincasso Caminetto grill Smoker
agas
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Moduli Lares

M

Carenature
e accessori
Doors and

accessories

Neutro
Worktop

The outdoor kitchen P150

Supporto
Support

Lares modules

EE

Kit giunzione
Junction kit

Technical information

Lavello
Sink

Cottura
Cooking

P151



Moduli Lares

Smoker
Smoker

Modelli
compatibili:
Compatible
models:

The outdoor kitchen

P.152

BBQ a gas
Gas BBQ

Modelli
compatibili:
Compatible
models:

FGA 750

FGA 750 FO

FGA 1000

FGA 1000 FO

[FGA 500
[FGA 750

Lares modules

Technical information

)
S ——

BBQ ad incasso
agas

Built-in gas
BBQ

Modelli
compatibili:
Compatible
models:

FGA 500
FGA 500 FO

P.153

Caminetto grill
Outdoor
fireplace

Modelli
compatibili:
Compatible
models:



Codicidiriferimento Lares

Prodotto Nome prodotto

Moduli neutri

Modulo neutro 85

Modulo neutro 385

Modulo neutro 700

Modulo neutro 700+300 dx

Modulo neutro 700+300 sx

Modulo neutro 1000

Moduli neutri carenati

Modulo 385 carenato

The outdoor kitchen

Misure (LxPxA) mm

85 x 700 x 910 mm

385 x 700 x 910 mm

700 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

385 x 700 x 910 mm

P.154

Finitura

Codice

1088688.0-E201
1088688.0-M201
1088688.0-M101
1088688.0-M105

1088689.0-E201
1088689.0-M201
1088689.0-M101
1088689.0-M105

1088691.0-E201
1088691.0-M201
1088691.0-M101
1088691.0-M105

1088728.0-E201
1088728.0-M201
1088728.0-M101
1088728.0-M105

1088724.0-E201
1088724.0-M201
1088724.0-M101
1088724.0-M105

1088700.0-E201
1088700.0-M201
1088700.0-M101
1088700.0-M105

1088690.0-E201
1088690.0-M201
1088690.0-M101
1088690.0-M105

Prodotto Nome prodotto

Modulo 700 carenato

Modulo 700+300 sx carena sx

Modulo 700+300 sx carena dx

Modulo 700+300 sx carenato

Modulo 700+300 dx carena dx

Modulo 700+300 dx carena sx

Modulo 700+300 dx carenato

Modulo 1000 carenato

Technical information

Misure (LxPxA) mm

700 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

P.155

Finitura

Codice

1088692.0-E201
1088692.0-M201
1088692.0-M101
1088692.0-M105

1088725.0-E201
1088725.0-M201
1088725.0-M101
1088725.0-M105

1088731.0-E201
1088731.0-M201
1088731.0-M101
1088731.0-M105

1088731.0-E201
1088731.0-M201
1088731.0-M101
1088731.0-M105

1088726.0-E201
1088726.0-M201
1088726.0-M101
1088726.0-M105

1088725.0-E201
1088725.0-M201
1088725.0-M101
1088725.0-M105

1088727.0-E201
1088727.0-M201
1088727.0-M101
1088727.0-M105

1088701.0-E201
1088701.0-M201
1088701.0-M101
1088701.0-M105



Codicidiriferimento Lares

Prodotto Nome prodotto

Moduli foro a sinistra

Modulo 700 foro sx

Modulo 700+300 foro sx

Modulo 1000 foro sx

Moduli foro a sinistra carenati

Modulo 700 foro sx carenato

Modulo 700+300 foro sx carena sx

Modulo 700+300 foro sx carena dx

Modulo 700+300 foro sx carenato

Modulo 1000 foro sx carenato

n B & A e

The outdoor kitchen

Misure (LxPxA) mm

700 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

700 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

P.156

Finitura

Codice

1088693.0-E201
1088693.0-M201
1088693.0-M101
1088693.0-M105

1088732.0-E201
1088732.0-M201
1088732.0-M101
1088732.0-M105

1088702.0-E201
1088702.0-M201
1088702.0-M101
1088702.0-M105

1088694.0-E201
1088694.0-M201
1088694.0-M101
1088694.0-M105

1088734.0-E201
1088734.0-M201
1088734.0-M101
1088734.0-M105

1088733.0-E201
1088733.0-M201
1088733.0-M101
1088733.0-M105

1088735.0-E201
1088735.0-M201
1088735.0-M101
1088735.0-M105

1088703.0-E201
1088703.0-M201
1088703.0-M101
1088703.0-M105

Prodotto Nome prodotto Misure (LxPxA) mm
Moduli foro a destra
Modulo 700 foro dx 700 x 700 x 910 mm
Modulo 700+300 foro dx 1000 x 700 x 910 mm
Modulo 1000 foro dx 1000 x 700 x 910 mm
Moduli foro a destra carenati
Modulo 700 foro dx carenato 700 x 700 x 910 mm
Modulo 700+300 foro dx 1000 x 700 x 910 mm
g carena sx
Modulo 700+300 foro dx 1000 x 700 x 910 mm
! carena dx
Modulo 700+300 foro dx carenato 1000 x 700 x 910 mm
Modulo 1000 foro dx carenato 1000 x 700 x 910 mm
Technical information P157

Finitura

Codice

1088695.0-E201
1088695.0-M201
1088695.0-M101
1088695.0-M105

1088736.0-E201
1088736.0-M201
1088736.0-M101
1088736.0-M105

1088704.0-E201
1088704.0-M201
1088704.0-M101
1088704.0-M105

1088696.0-E201
1088696.0-M201
1088696.0-M101
1088696 .0-M105

1088737.0-E201
1088737.0-M201
1088737.0-M101
1088737.0-M105

1088738.0-E201
1088738.0-M201
1088738.0-M101
1088738.0-M105

1088739.0-E201
1088739.0-M201
1088739.0-M101
1088739.0-M105

1088705.0-E201
1088705.0-M201
1088705.0-M101
1088705.0-M105



Codicidiriferimento Lares

Prodotto

Nome prodotto

Moduli carrello

|
=
=
=
=
=

The outdoor kitchen

Modulo carrello 1000 ruote dx

Modulo carrello 1000 ruote dx
foro sx

Modulo carrello 1000 ruote dx
foro dx

Modulo carrello 1000 ruote sx

Modulo carrello 1000 ruote sx
foro sx

Modulo carrello 1000 ruote sx
foro dx

Misure (LxPxA) mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

700 x 700 x 910 mm

P.158

Finitura

Codice

1088714.0-E201
1088714.0-M201
1088714.0-M101
1088714.0-M105

1088720.0-E201
1088720.0-M201
1088720.0-M101
1088720.0-M105

1088722.0-E201
1088722.0-M201
1088722.0-M101
1088722.0-M105

1088712.0-E201
1088712.0-M201
1088712.0-M101
1088712.0-M105

1088716.0-E201
1088716.0-M201
1088716.0-M101
1088716.0-M105

1088718.0-E201
1088718.0-M201
1088718.0-M101
1088718.0-M105

Prodotto

Nome prodotto

Moduli carrello

NN AENN

Technical information

Modulo carrello 1000 ruote dx
carenato

Modulo carrello 1000 ruote dx
foro sx carenato

Modulo carrello 1000 ruote sx
foro dx carenato

Modulo carrello 1000 ruote sx
carenato

Modulo carrello 1000 ruote sx foro sx

carenato

Modulo carrello 1000 ruote sx
foro dx carenato

Misure (LxPxA) mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

1000 x 700 x 910 mm

P.159

Finitura

Codice

1088715.0-E201
1088715.0-M201
1088715.0-M101
1088715.0-M105

1088721.0-E201
1088721.0-M201
1088721.0-M101
1088721.0-M105

1088723.0-E201
1088723.0-M201
1088723.0-M101
1088723.0-M105

1088713.0-E201
1088713.0-M201
1088713.0-M101
1088713.0-M105

1088717.0-E201
1088717.0-M201
1088717.0-M101
1088717.0-M105

1088719.0-E201
1088719.0-M201
1088719.0-M101
1088719.0-M105



Codicidiriferimento Lares

Prodotto Nome prodotto Misure (LxPxA) mm Finitura Codice Prodotto Nome prodotto Misure (LxPxA) mm Finitura Codice

Moduli supporto sistemi di cottura Moduli carenati supporto sistemi di cottura

Modulo supporto 1000 x 700 x 910 mm I 1088748.0-E201 Kit carenatura supporto I  1088767.0-E201
BBQ FGB 500 foro sx I  1088748.0-M201 BBQ FGA 500 1088767.0-E205
] 1088748.0-M101
@ 1088748.0-M105
Modulo supporto 1000 x 700 x 910 mm N 1088750.0-E201 Kit carenatura supporto I  1088768.0-E201
BBQ FGB 500 foro dx I  1088750.0-M201 BBQ FGA 750 1088768.0-E205
] 1088750.0-M101
@ 1088750.0-M105
Modulo carrello 1000 x 700 x 910 mm I 1088752.0-E201 Kit carenatura supporto I  1088760.0-E201
SX BBQ FGB 500 foro sx I  1088752.0-M201 BBQ FGA 1000 1088760.0-E205
] 1088752.0-M101
g 1088752.0-M105
Modulo carrello 1000 x 700 x 910 mm N 1833754-0-5'201 Modulo supporto BBQ FGB 500 1000 x 700 x 910 mm N 1833;23-8-522?1
' I 754.0-M201 ] .0-
E SX BBQ FGB 500 foro dx — e o on foro sx carenato — ooarag oo
1088754.0-M105 1088749.0-M105
Modulo carrello 1000 x 700 x 910 mm I 1088756.0-5201 Modulo supporto BBQ FGB 500 1000 x 700 x 910 mm I 1822;21-8-52;%11
I  1088756.0-M201 ] .0-
E DX BBQ FGB 500 foro sx E— e on foro dx carenato — e Moo
1088756.0-M105 1088751.0-M105
Modulo carrello 1000 x 700 x 910 mm I 1832752-8-'!\5/'22? Modulo carrello SX BBQ FGB 500 1000 x 700 x 910 mm I :822;22-8-;22?1
I  1088758.0-M201 ] .0-
DX BBQ FGB 500 foro dx ooares ool foro sx carenato Pl
! 1088758.0-M105 1088752.0-M105
Modulo supporto smoker 450 580 x 700 mm | 1088763.0-E201 Modulo carrello SX BBQ FGB 500 1000 x 700 x 910 mm N 1088754.0-E201
I  1088763.0-M201 foro dx carenato I  1088754.0-M201
1 ] 1088763.0-M101 ] 1088754.0-M101
1088763.0-M105 1088754.0-M105
—
Modulo supporto Caminetto 950 x 709 mm I 1088764 .0-E201 Modulo carrello DX BBQ FGB 500 1000 x 700 x 910 mm N 1088756.0-E201
foro sx carenato I  1088756.0-M201
| 1088756.0-M101
1088756.0-M105
The outdoor kitchen P.160 Technical information P161



Codicidiriferimento Lares

Prodotto Nome prodotto

Modulo carrello DX BBQ FGB 500

foro dx carenato

Modulo supporto caminetto carenato 580 x 700 mm

Kit giunzione

Kit giunzione moduli

Kit giunzione moduli ad angolo

Tavolo e sgabelli

oy
aia

Tavolo Lares

Kit 2 sgabelli tavolo Lares

Snack bar

Snack bar 1700

.

)

The outdoor kitchen

Misure (LxPxA) mm Finitura

1000 x 700 x 910 mm I

1600 x 780 x 910 mm NN

650 x 440 x 960 mm I

1700 x 270 x 1150 mm I

P.162

Codice

1088758.0-E201
1088758.0-M201
1088758.0-M101
1088758.0-M105

1088764.0-E201

1088765.0-E201
1088765.0-E205

1088766.0-E201
1088766.0-E205

1088578.0-M201
1088578.0-M105

1088804.0-0004
1088804.0-0002

1088778.0-0001

Prodotto Nome prodotto

Snack bar 2000

Snack bar 2230

Snack bar 2380

Kit 2 sgabelli Snack bar

Appenderia

Appenderia 2 mt

Appenderia 2,3 mt

Appenderia 2,6 mt

Technical information

Misure (LxPxA) mm Finitura

2000 x 270 x 1150 mm I

2230 x 270 x 1150 mm

2380 x 270 x 1150 mm I

650 x 440 x 1070 mm NN

2035 x 660 x 2000 |
mm

2350 x 660 x 2000 I
mm

2600 x 660 x 2000 N
mm

P.163

Codice

1088779.0-0001

1088780.0-0001

1088781.0-0001

1088782.0-0001

1088774.0-0001
1088774.0-0005

1088775.0-0001
1088775.0-0005

1088776.0-0001
1088776.0-0005



Codicidiriferimento Lares

Prodotto Nome prodotto Misure (LxPxA) mm

Appenderia 2,9 mt

il

Modelli refrigerazione

Frigo outdoor e kit per incasso

s— |

Cantinetta vini outdoor
e kit per incasso

= 8

Fabbricatore ghiaccio nautico 353 x 405 x 582 mm
Inox AISI 316

Elettrodomestici
FEL 453 ST 450 x 520 mm
Piano cottura induzione Luxar 3 zone
FEF 4514 SE 450 x 520 mm
Piano cottura gas Fiama 1 fuoco dual
FEF 4532 SE 450 x 520 mm
Piano cottura gas Fiama 3 fuochi

The outdoor kitchen P.164

Finitura Codice

2950 x 660 x 2000 mm INNNNNNENGNGNGNGNGN 1088777.0-0001
1088777.0-0005

548 x 553 x 622 mm NN 1088771.1-E201
1088771.1-E205

595 x 504 x 632 mm NN 1088773.1-E201
1088773.1-E205

1084815.1*

I 10842151

I 054508.1"

I 0845011"

Prodotto

Nome prodotto

FEY 450 NA
Lavello Yoza

FEY 450 ST
Lavello Yoza

Sistemi di cottura FGA

Technical information

Sistema di cottura FGA 500

Sistema di cottura FGA 750

Sistema di cottura FGA 1000

Sistema di cottura FGA 500 FO

Sistema di cottura FGA 750 FO

Sistema di cottura FGA 1000 FO

Misure (LxPxA) mm

440 x 510 mm

440 x 500 mm

550 x 590 x 259 mm

800 x 590 x 259 mm

1051 x 590 x 259 mm

550 x 520 x 424 mm

800 x 520 x 424 mm

1051 x 520 x 424 mm

P.165

Codice

1089742.0

1084796.0

1085764.1*

1085765.1*

1085768.1 *

1085763.1 *

1085765.1*

10857671 *



Codicidiriferimento Lares

Prodotto Nome prodotto

Sistemi di cottura FGB

Sistema di cottura FGB 500

Sistema di cottura FGB 500 FO

_
Altri sistemi di cottura
Smoker WS 450

! Smoker RF 450

Caminetto FFP 950

Accessori smoker e caminetto

Set 2 griglie smoker
(solo per Smoker WS 450)

*fffmﬁhhh“ﬁﬁ,

Kit reverse flow smoker 450

-~

The outdoor kitchen

Misure (LxPxA) mm Finitura Codice

713 x 575 x 217 mm I 1085769.1*

712 x 615 x 382 mm I  1085770.1*

434 x 503 x 1010 mm NN 1062131.0

434 x 503 x 1010 mm NN 1075715.0

950 x 715 x 1453 mm I 1077329.0

320 x 380 mm 1064019.0
500 x 430 mm 1043541.0
P.166

Prodotto

Technical information

Nome prodotto

Griglia di cottura inox ffp

Girarrosto elettrico in acciaio

Sistema smaltimento rifiuti

Porta spezie 700

Porta spezie 1000

Ripiano intermedio modulo bbq 500

Ripiano intermedio modulo bbq 750

Ripiano intermedio modulo bbg 1000

Misure (LxPxA) mm

900 x 430 mm

830 x 395 mm

443 x 304 x 405 mm

700 x 180 mm

1000 x 180 mm

500 x 520 mm

750 x 520 mm

1000 x 520 mm

P.167

Finitura

Codice

1074718.0

10757451

1083381.0

1088797.0-0001

1088811.0-0001

1069913.0-E02

1069911.0-E02

1069914.0-E02



Codicidiriferimento Lares

Prodotto Nome prodotto

Cassettiera Lares Cassetto
+ cassettone

Cassetto sotto top moduli 700

Cassetto sotto top moduli 1000

Paraschizzi e battistraccio

Paraschizzi modulo 85
Paraschizzi modulo 385
Paraschizzi modulo 700
Paraschizzi modulo 1000

Paraschizzi modulo Barbecue
FGA 500

The outdoor kitchen

Misure (LxPxA) mm

595x553x622mm

700 x 500 x 80 mm

1000 x 500 x 80 mm

85 x 700 mm

385 x 700 mm

700 x 700 mm

1000 x 700 mm

580 x 700 mm

P.168

Finitura

Codice

1088833.0-0001

1088798.0-E201
1088798.0-E205

1088799.0-E201
1088799.0-E205

1088783.0-M200
1088783.0-M100

1088784.0-M200
1088784.0-M100

1088785.0-M200
1088785.0-M100

1088786.0-M200
1088786.0-M100

1088787.0-M200
1088787.0-M100

Prodotto

Technical information

Nome prodotto

Paraschizzi modulo Barbecue
FGA 750

Paraschizzi modulo Barbecue FGA
1000

Battistraccio modulo 385

Battistraccio modulo 700

Battistraccio modulo 1000

Battistraccio modulo Barbecue FGA
500

Battistraccio modulo Barbecue FGA
750

Battistraccio modulo Barbecue FGA
1000

Misure (LxPxA) mm

830 x 700 mm

1080 x 700 mm

385 x 85 mm

700 x 85 mm

1000 x 85 mm

580 x 85 mm

830 x 85 mm

1080 x 85 mm

P.169

Finitura

Codice

1088788.0-M200
1088788.0-M100

1088789.0-M200
1088789.0-M100

1088791.0-M200
1088791.0-M100

1088792.0-M200
1088792.0-M100

1088793.0-M200
1088793.0-M100

1088794.0-M200
1088794.0-M100

1088795.0-M200
1088795.0-M100

1088796.0-M200
1088796.0-M100



Il barbecue in dettaglio

Verniciatura resistente
alle intemperie

Bad weather

resistant varnishing

Coperchio multifunzione
con isolamento
Insulated

multi-function lid

Sistema di estrazione
dei fumi di combustione
Fume extraction
system

Superfici di cottura
modulari

Modular cooking
surfaces

Fire core: propagazione
ottimale del calore
Firecore: optimal heat
distribution

Bruciatori ad
alta efficienza
High-efficiency
burners

The outdoor kitchen

P.170

The barbecue in detaill

Cerniera calibrata con
chiusura ammortizzata
Weighted hinge with
Dampening closing

Termometro con
sonda integrata
Thermometer with
integrated probe

Manopola di precisione
con 210° di rotazione
Precision knob

with 210° rotation

Cassetto recupero
liquidi di cottura
Drip tray for
cooking liquids

Accensione del
fuoco elettronica
Electronic
ignition

Technical information

P171

Guarnizione a
tenuta ermetica
Hermetically
sealing gasket



Lo smoker in dettaglio

Guarnizione termica
di tenuta
Thermal seal

Camera di cottura
in acciaio inox
Stainless steel
cooking chamber

Ripiani alimenti
Cooking shelves

Waterpan
Waterpan

Fornace per

2 Kg max di carbone
Furnace for

up to 2 kg of coal

Camera di combustione
con serpentina
Combustion chamber
with heating coil

Cassetta raccolta cenere
Ash collection tray

The outdoor kitchen

P72

The smoker in detail

Technical information

Camino con presa d’aria
in uscita regolabile
Adjustable air
extraction vent

Scocca coibentata
Insulated shell

Termometro analogico
con sonda integrata
Analog thermometer
with built-in probe

Chusura a leva
Lever closure

Predisposizione per
ventola di controllo
Temperature control
fan set-up

Presa d’aria in
entrata regolabile
Adjustable air
intake vent

P73

Piedini d'appoggio
regolabili
Adjustable
support feet



Il caminetto in dettaglio

Doppia cappa per evitare
il surriscaldamento
Double hood to avoid
surface overheating

Canalina di scolo
per le acque
piovane

Drain channel
for rainwater

Vernice resistente
alle intemperie
Bad weather
resistant

external paint

Rivestimento interno
in mattoni refrattari
Internal coating in
refractory bricks

Griglia di cottura

a tondini in acciaio inox
Stainless steel
cooking grid

Scoccain

zinco magnesio
Zinc magnesium
shell

The outdoor kitchen P174 Technical information P75



Codici diriferimento Sistemi di cottura

Prodotto Nome prodotto

Sistemi di cottura FGA

Sistema di cottura FGA 500

Sistema di cottura FGA 750

Sistema di cottura FGA 1000

Sistema di cottura FGA 500 FO

Sistema di cottura FGA 750 FO

Sistema di cottura FGA 1000 FO

Sistemi di cottura ad incasso FGB
Sistema di cottura FGB 500

 — .
| E—

The outdoor kitchen

Misure (LxPxA) mm

550 x 590 x 259 mm

800 x 590 x 259 mm

1051 x 590 x 259 mm

550 x 520 x 424 mm

800 x 520 x 424 mm

1051 x 520 x 424 mm

713 x 575 x 217 mm

P.176

Finitura

Codice
Code

1085764.1*

1085765.1 *

1085768.1*

1085763.1*

1085765.1 *

1085767.1*

1085769.1*

Prodotto Nome prodotto

Sistema di cottura FGB 750
Sistema di cottura FGB 1000
Sistema di cottura FGB 500 FO
Sistema di cottura FGB 750 FO

Sistema di cottura FGB 1000 FO

g

Smoker

Smoker WS 450

! Smoker RF 450

Technical information

Misure (LxPxA) mm

963 x 575 x 217 mm

1213 x 575 x 217 mm

712 x 615 x 382 mm

963 x 615 x 382 mm

1213 x 615 x 382 mm

434 x 503 x 1010 mm

434 x 503 x 1010 mm

PA77

Finitura Codice
Code

I 10857711

I 10857711

I 0857731

I— 10857721

I 0857741

I 10621310

I  1075715.0



Codici diriferimento Sistemi di cottura

Prodotto Nome prodotto

Caminetto

Caminetto FFP 950

Accessori sistemi di cottura BBQ

Fry top

Griglia doppia in acciaio inox

Pietra ollare

Brasiera 500

Brasiera 750

Kit cottura indiretta 250

The outdoor kitchen

Misure (LxPxA) mm Finitura Codice
Code

950 x 715 x 1453 mm I 077329.0

250 x 430 mm I  1068682.0
250 x 430 mm I 1051116.0
250 x 430 mm I 1059050.0
500 x 420 mm I 1082290.0
750 x 420 mm I, 1082289.0
250 x 430 mm I 1070935.0
P178

Prodotto Nome prodotto

Misure (LxPxA) mm

Kit cottura indiretta 500+ Affumicatore 500 x 430 mm

Kit panificazione 500

Kit panificazione 750

Kit panificazione 1000

Kit panificazione / Scaldavivande

Accessori smoker

Set 2 griglie smoker
(solo per Smoker WS 450)

Kit reverse flow smoker 450

Technical information

497 x 430 mm

743 x 430 mm

989 x 430 mm

494 x 374 mm

320 x 380 mm

500 x 430 mm

P179

Finitura

Codice

1070934.0

1070730.0

1070736.0

1070740.0

1067263.0

1064019.0

1043541.0



Codici diriferimento Sistemi di cottura

Prodotto Nome prodotto Misure (LxPxA) mm Finitura Codice

Kit ruote smoker 450 1059177.0
I; ﬁ 'J
Accessori caminetto
Griglia di cottura inox FFP 900 x 430 mm 1074718.0
Girarrosto elettrico in acciaio 830 x 395 mm 10757451
Piani cottura
FEL 453 ST 450 x 520 mm I 10842151
Piano cottura induzione Luxar 3 zone
FEF 4514 SE 450 x 520 mm I, 1084508.1*
Piano cottura gas Fiama 1 fuoco dual
FEF 4532 SE 450 x 520 mm I 10845011*
Piano cottura gas Fiama 3 fuochi
= 4
]
¥
1
=
<]
|
The outdoor kitchen P.180 Technical information P.181



Codici diriferimento Lavelli

Prodotto Nome prodotto Misure (LxPxA) mm Finitura Codice Prodotto Nome prodotto Misure (LxPxA) mm Finitura Codice
Lavelli
FEY 450 NA 440 x 510 mm 1089742.0 Tagliere in legno 345 x 465 x 19 mm I 1084234.0
Lavello Yoza

FEY 450 UT 440 x 500 mm 1084796.0 Tagliere in Paperstone® 345 x 465 x 19 mm I 1084235.0
""J| Lavello Yoza

FEY 950 ST 970 x 530 x 230 mm 1084797.0
Sistema lavello Yoza

Accessorilavello FEY 950 ST

Vaschetta forata grande 345 x 435 x80 mm 1084230.0

Vaschetta forata piccola 190 x 435 x 80 mm 1084233.0
4 /

Griglia 300 x 465 x 25 mm 1084232.0

Vaschetta 345 x 435 x 80 mm 1084231.0
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Codici di riferimento Free standing

Prodotto

Nome prodotto

Configurazioni FGA FO

Barbecue free standing
FKS 003

Barbecue free standing
FKS 005

Barbecue free standing
FKS 007

Barbecue free standing
FKS 004

Barbecue free standing
FKS 006

Barbecue free standing
FKS 008

Configurazioni FGA

The outdoor kitchen

Barbecue free standing
FKS 001

Misure (LxPxA) mm

551 x 590 x 1120 mm

800 x 590 x 1120 mm

1051 x 590 x 1120 mm

551 x 590 x 1120 mm

800 x 590 x 1120 mm

1051 x 590 x 1120 mm

Finitura

Codice

1076478.1*

1076480.1*

1076482.1*

1085115.1-E02*

1085116.1-E02*

1085117.1-E02*

551x 590 x 1120 mm N 0764761

P.184

Prodotto Nome prodotto

Barbecue free standing

ﬁ FKS 002

Supporto BBQ Free standing

Gambe tubolari fisse 500
Gambe tubolari fisse 750
Gambe tubolari fisse 1000

Kit carrello leggero 500 sx/dx
Kit carrello leggero 750 sx/dx
Kit carrello leggero 1000 sx/dx

L)
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e
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Technical information

Misure (LxPxA) mm

Finitura Codice

800 x 590 x 1120 mm IINEEGEGNGNGNGNN 10764771

532 x 479 x 700 mm

782 x 479 x 700 mm

1033 x 479 x 700 mm

791 x 508 x 700 mm

1041 x 508 x 700 mm

1292 x 508 x 700 mm

P.185

I  1070065.0

I— 070066.0

I  1070067.0

I 085112.0-E02t

I 1085113.0-E02

I 055114.0-E02



Codici di riferimento Free standing

Prodotto

Nome prodotto

Carenature free standing

Kit carenatura gambe
carrello 500

Kit carenatura gambe
carrello 750

Kit carenatura gambe
carrello 1000

Configurazioni caminetto

B
-
E

The outdoor kitchen

Caminetto free standing
FKS 009

Caminetto free standing
FKS 010

Caminetto free standing
FKS O11

Misure (LxPxA) mm Finitura Codice

551x 590 x 1120 mm G 0535410-E02

800 x 590 x 1120 mm G 1053540.0-£02

1051x 590 x 1120 mm GGG 083539.0-E02

950 x 715 X 2153 mm N 10773240

950 x 715 x 2153 mm I 1076484.0

950 x 715x 2153 mm I 10773250

P.186
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Codici diriferimento Coperture

Prodotto

Coperture Agher

Co

Nome prodotto Misure (LxPxA) mm Codice I;rodotto Nome prodotto Misure (LxPxA) mm
roduc
Coperture barbecue FGA
Copertura cucina isola Agher 2400 x 600 x 1310 mm I 1082439.0 Copertura barbecue FGA 500

Copertura cucina con Snack bar Agher 2400 x 780 x 1310 mm N 1082440.0 Copertura barbecue FGA 750

Coperture barbecue FGB

i

e
-
-
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Copertura barbecue FGB 500

Copertura barbecue FGA 750

Copertura barbecue FGB 1000

Copertura barbecue FGB 500 FO

Copertura barbecue FGB 750 FO

Copertura barbecue FGB 1000 FO

P.188

Copertura barbecue FGA 1000

1083937.0 -

1083939.0 -
1083941.0 -

Copertura barbecue FGA 500 FO
Copertura barbecue FGA 750 FO

Copertura barbecue FGA 1000 FO

1083938.0 -

Coperture tavolo

=7

1083940.0 Copertura tavolo 1600 x 780 mm

1083942.0
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Finitura Codice

I 1082461.0

I  1082463.0

I 1082465.0

I  1082462.0

I 082464.0

I  1082466.0

I 10824410



Tabella di conversione modelli e certificati

Iﬁlon&e ptrodotto CE(1) UL (3)
roduct name Dai forma alla tua cucina. Configurala ora: fogher.com
Barbecue FGA 500 1085764.1 1085764.3 Shape your kitchen. Configure it now: fogher.com
Barbecue FGA 750 1085765.1 1085765.3
Barbecue FGA 1000 10857681 1085768.3
Barbecue FGA 500 FO 10857631 1085763.3
Barbecue FGA 750 FO 1085765.1 1085765.3
Barbecue FGA 1000 FO 1085767.1 1085767.3
Barbecue FGB 500 1085769.1 1085769.3
Barbecue FGB 750 10857711 1085771.3
Barbecue FGB 1000 10857731 1085773.3
Barbecue FGB 500 FO 10857701 1085770.3
Barbecue FGB 750 FO 10857721 1085772.3
Barbecue FGB 1000 FO 10857741 1085774.3
FEL 453 ST - Piano cottura induzione Luxar 3 zone 10842151 -
FEF 4514 SE - Piano cottura gas Fiama 1 fuoco dual 10845081 1084508.3
FEF 4532 SE - Piano cottura gas Fiama 3 fuochi 10845011 1084501.3
Frigo outdoor e kit per incasso (Lares) 108877141 1088771.3
Cantinetta vini outdoor e kit per incasso (Lares) 1088773.1 1088773.3
Frigo outdoor e kit per incasso(Agher) 1084601.1 1084601.3
Cantinetta vini outdoor e kit per incasso (Agher) 1088805.1 1088805.3
Fabbricatore ghiaccio nautico - Inox AlISI 316 1084815.1 1084815.3
Barbecue free standing FKS 003 10764781 1076478.3
Barbecue free standing FKS 005 10764801 1076480.3
Barbecue free standing FKS 007 10764821 1076482.3
Barbecue free standing FKS 004 10851151 1085115.3
Barbecue free standing FKS 006 1085116 1 1085116.3
Barbecue free standing FKS 008 10851171 1085117.3
Barbecue free standing FKS 001 10764761 1076476.3
Barbecue free standing FKS 002 10764771 1076477.3
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